Stadt — ,
FRANKENTHAL (Pfalz)

Frankenthal, 04.06.2019

Liebe Eltern,
liebe Schulerinnen und Schiiler der Frankenthaler Schulen,

ab dem neuen Schuljahr 2019/2020 wird die Firma BVS-Catering GmbH & Co. KG die Ganz-
tagesschulen in Frankenthal mit dem Mittagessen beliefern. Gerne stellen wir Ihnen das Un-
ternehmen heute kurz vor.
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Die BVS-Catering GmbH & Co. KG ist ein mittelstandisches g
Familienunternehmen aus Mannheim mit 30 Jahren Erfahrung. 2 B@S T
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Im Bereich Kinder versorgt der Caterer taglich Catering fir Kids 87 )
66 Kinder-Tagesstatten, 33 Grundschulhorte und 23 Schulmensen. e

vV Unternehmens-Standards & Zertifizierungen

Qualitat wird bei BVS-Catering GmbH & Co. KG grol3 geschrieben: ein eigenes Qualitatsma-
nagement, der Einsatz eines innovativen Warenwirtschaftssystems sowie zahlreiche Zertifi-
kate spiegeln das deutlich wider.

Unser Betrieb ist EU-Zertifiziert
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,, Geprifte Speisenqualitat
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vV Zubereitung der Menis

In der Produktionskiiche in Mannheim-Neuostheim werden taglich durchschnittlich 6.500
Menis zubereitet. Beim Einkauf werden regionale Lieferanten bevorzugt: samtliche Gemise
und Salatsorten kommen aus dem Rhein-Neckar-Gebiet und der Pfalz. Diese werden im
frischen Zustand angeliefert und direkt zubereitet. Fleischprodukte kommen ebenfalls von
regionalen Metzgereien.

Grundsatzlich wird auf Geschmacksverstéarker, Light—Produkte, sowie genmanipulier-
te Speisen verzichtet. Bei der Zubereitung werden jodiertes Speisesalz, Raps6l und frische
Krauter wie Petersilie, Schnittlauch, Dill, etc. verwendet.

Eine chargenweise Produktion, passend zu den verschiedenen Essenszeiten der Schulen,
garantiert eine moglichst kurze Lieferdauer und zeithahe Anlieferung mit geringen Standzei-
ten.
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Vv Speiseplane

Die Speiseplane basieren auf den Empfehlungen der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung
e. V. (DGE) und beinhalten eine Vollkost-Menulinie ohne Schwein und zusétzlich eine rein
vegetarische Mendlinie. Die Auswahl, welches Menl angeboten wird, trifft jede Schule
selbst.

Bei der Speiseplanung werden typische Sommer- und Wintergerichte bertcksichtigt. Je nach
Anlassen, wie WM, EM etc., finden Aktionsmenis ebenfalls ihren Platz auf dem Speiseplan

und bringen etwas Abwechslung in den Speiseplan-Alltag.

Das Mittagsangebot enthalt:

Tagessuppe zu den Siul3speisen als Hauptgericht
ein Dessert mit hausgemachtem Quark/Joghurt oder Frisch—Obst

Hier ein Ausblick auf den kiinftigen Speiseplan:

Hauptkomponente, Sattigungsbeilage, Salat oder Gemuse oder

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag*
Meni 1 | Gemuse-Pilz- Ruhrei mit Veggi- Veg. Schnitzel | Kartoffel-
vegeta- | Ragout mit Dampfkartoffeln | Geschnetzeltes | mit Gouda, Gemiuse-Auflauf,
risch Kartoffelkndédeln | Rahmspinat mit Vollkornreis, | Sauce, Karotten- | Sauce, Roh-
BIO-Blattsalat Kartoffel-Plree koststicks
Meni 2 | Cevapcici mit | Tomatencreme- | Hahnchenbrust, | Seehechtfilet, Nudeln, Bolog-
Voll- Paprikasauce, suppe, Pfannku- | Sauce, Spatzle, | Krautersauce, nesesauce Rei-
kost Reis, Krautsalat | chen und Apfel- | Erbsen- Dampfkartoffeln, | bekase
mus Karottengemuse | Eisbergsalat Rohkoststicks
Dessert | Quarkdessert BIO-Apfel Joghurtdessert Obst der Saison | Obst der Saison
~Apfel” JPfirsich-
Maracuja“

* freitags nur in der Tom-Mutters-Schule

% Umwelt und Nachhaltigkeit

Auch bei einer Anlieferung aus Mannheim wird auf eine umweltschonende Lieferung geach-
tet. Der eigene Tourenplan fur die Stadt Frankenthal ermdglicht einen effizienten Einsatz der
Lieferfahrzeuge, die teilweise mit der neuen Technologie AdBlue (Harnstoffeinspritzung)
ausgestattet sind.

Bei der Ausgabe der Desserts wird kinftig auf Einweg-Becher verzichtet, die Desserts wer-
den in Schalchen ausgegeben. Somit sparen wir jede Woche mindestens 1600 Plastik-
Becher!

Durch den Einsatz von Bio-Obst wird der nachhaltige Obstanbau der Region unterstitzt.

Weitere Informationen erhalten Sie aulRerdem unter: www.BVS-Catering.de.

Fur Fragen steht Ihnen gerne Frau Stefanie Gentzsch,
Mitarbeiterin der Stadt Frankenthal fur den Bereich Mittagsverpflegung,
zur Verfigung. E-Mail; stefanie.gentzsch@frankenthal.de
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