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Lege dann die Scheiben auf eine echitzte
Geill pfonne und warte bis aie efwo dunlkel
werden, ohne aber sie 2w verbeennen
Danach drehe sie um und [osse sie auch
aub der anderen erte qrillen

Leae %dﬂ\\e\@hd'\ die l\u&vemmen auk einen
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hinaw
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den “Heed aus und 1‘7u0€ eine Price Salz und
Maskat hinau.
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