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Speiseplan vom 12.05.2025 bis 16.05.2025 KW 20

\Q Kd.-Nr. 844 +944 Karolinen Gymnasium Plan 1

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
f5E Daierfigq:gft:n(Lex;r:)d(g)r:r:ezlc;at 2 Stk. Blumenkohl-Kése-Stern (e;g1;1) Hausgemachter Linseneintopf mit Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
e vomps inat (c;l:s) dazu Rohlfost mit Bio-Dampfkartoffeln dazu Joghurt- Knépfle (b;c;e;91,3,5;s) dazu ein (c;s;m) dazu Reibekése (1) und Salat
Vegetartsch P "ét'lrke" Dip (I) und Rohkoststicks "Paprika" Kaiserbrétchen (g1,3) von der Bio-Méhre (2)
4 Hahnchenschnitzel paniert (g1) mit Vorsuppe "Tomatencreme" (c;1;s) Spaghetti (g1;s) "Alla panna" mit
(! T‘if " vegetarischer brauner Sauce dazu Kaiserschmarm (ohne Rosinen) Lachsragout (¢;f.|;s) mit Naturreis und Sahnesauce (c,[;s) und
(b;g1,3;!;s) dazu frische Spétzle (e;g1) (e;g1;) mit Apfelmus, Zimt und Blattsalat (c;l) Putenschinkenwrfel (2,3,7) dazu
Vollkost und Eisbergsalat (c;I;s;m) Zucker Salat von der Bio-Mdhre (2)
Joghurtdessert "Waldfrucht" (1) Frisches Obst der Saison Puddingdessert "Schoko" (1) Frisches Obst der Saison

844 Vegetarisch Anlieferung "Frih"
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844 Vollkost Aniieferung "Friih"

944 Vegetarisch Anliclerung “Spit”

944 Vollkost Anligferung “"Spit”
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*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBle 210 + 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de
service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0
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